


Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande

Nos cocktails création
Our creative cocktails

jade & pear 	 15 €
Bacardi Carta Oro, citron vert, Schweppes sélection ginger beer,  
sirop de miel maison, jus de poire & wasabi
Bacardi Carta Oro, lime, Schweppes ginger beer, homemade  
honey syrup, pear juice & wasabi

smoky spiced coffee 	  15 €
Mezcal Amores Verde, Liquor 43, double espresso, citron jaune, 
sirop pumpkin spiced & canelle 
Mezcal Amores Verde, Liquor 43, double espresso, lemon, pumpkin spice 
syrup & cinnamon

EDELWEISS BERRY	  15 €
Génépi, St-Germain, purée de myrtille, jus de pomme, 
citron jaune & blanc d’œuf
Génépi, St-Germain, blueberry purée, apple juice, lemon juice & egg white

Emperor sour 	  15 €
Bourbon Bulleit, liqueur de mandarine impériale, citron jaune, 
sirop de vanille, blanc d’œuf & Angostura bitter
Bourbon Bulleit, Imperial Mandarin liqueur, lemon, vanilla syrup, egg white 
& Angostura bitters

feves des cimes 	  15 €
Cognac Abk6, liqueur de banane, citron jaune  
& sirop de tonka vanillé maison
Cognac Abk6, banana liqueur, lemon & homemade vanilla tonka syrup

Demandez votre classique à notre barman
Ask our bartender for your classic drink



from the past
patron paloma	 22 €
Patron Tequila, fleur de sureau, citron vert & Schweppes sélection pomelo
Patron Tequila, elderflower, lime & Schweppes pomelo selection

Bloody maria	 18 €
Oli’vodka Manguin infusée au jalapenos, citron jaune, jus de tomate & épices
Oli’vodka Manguin infused with jalapeños, lemon, tomato juice & spices

ESPRESSO MARTINI hvt 	 15 €
Vodka Grey Goose, Fair liqueur de café, café, fleur de sel & fève de tonka
Grey Goose Vodka, Fair coffee liqueur, coffee, fleur de sel & tonka bean

NEGRONI HVT	 18 €
Gin Mare, Martini Riserva Rubino, Campari Casked Tales, romarin & basilic
Gin Mare, Martini Riserva Rubino, Campari Casked Tales, rosemary & basil

winter warmer 	 15 €
Mezcal amores verde, Aperol, Chartreuse jaune & citron vert
Mezcal amores verde, Aperol, yellow Chartreuse & lime

Nos cocktails signature
Our signatue cocktails

rhum old fashioned 	 16 €
Rhum Bacardi 8, liqueur cacao brun, liqueur de noisette & sphère chocolat 
Bacardi 8 rum, dark chocolate liqueur, hazelnut liqueur & chocolate sphere

purple rain	 18 €
Tequila patron, crème de violette, citron vert, sirop d’orgeat 
& liqueur maraschino  
Tequila, violet liqueur, lime, orgeat syrup & maraschino liqueur

perle des alpes	 22 €
Vodka Grey Goose, Chambord, citron jaune, sirop de praline rose & champagne
Grey Goose vodka, Chambord, lemon, pink praline syrup & champagne

gin verde 	 14 €
Gin Bombay, Italicus, citron vert & sirop de basilic
Bombay Gin, Italicus, lime & basil syrup

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



Cocktails chauds
hot cocktails

HOT WHISKY TODDY 	 14 €
Bulleit Bourbon, eau de vie de poire, miel & citron jaune
Bulleit Bourbon, pear brandy, honey & lemon

VIN CHAUD 	 8 €
Recette maison
Homemade recipe

RICH HOT ChOCO 	 14 €
Baileys, Kahlúa, espresso, chocolat chaud, chantilly & sauce chocolat
Baileys, Kahlúa, espresso, hot chocolate, whipped cream 
& chocolate sauce

IRISH COFFEE 	 14 €
Jameson Premium Irish Whisky, espresso, sirop de sucre & chantilly
Jameson Premium Irish Whiskey, espresso, sugar syrup & whipped cream

hot brandy alexander	  14 €
Cognac Abk6, liqueur cacao brun, lait & noix de muscade 
Cognac Abk6, dark chocolate liqueur, milk & nutmeg

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



Gin tonic, as you enjoy it
gin
BOMBAY SAPPHIRE | eng	 12 €
Touche d’agrumes, de fleurs et de genièvres - Hints of citrus,  
flowers and juniper berries

HENDRICK’S | sco	 14 €
Note de concombres et de fleurs - Notes of cucumber and flowers

roku gins | jpn 	 14 €
Pointe d’épices et d’agrumes - Hint of spices and citrus fruits

GIN MARE | esp	 14 €
Note herbacé, nuances épicées et poivrées - Herbaceous notes,  
spicy and peppery nuances

TANQUERAY TEN | eng	 15 €
Note d’agrumes frais et genièvre - Fresh citrus and juniper notes

LACHANENCHE | fra	 14 € 
Touche de fleurs parfumées et épicées  - A touch of fragrant and spicy flowers

MONKEY 47 | deu	 18 €
Notes d’agrumes, de fleurs, d’herbes et d’épices  - Notes of citrus, flowers, 
herbs and spices

gin apres 92 | fra 	 14 € 
Saveurs de génépi et de sapin - Flavors of génépi and fir tree

gin generous | fra	  14 €
Note florales et fruitées - Floral and fruity notes

schweppes selection
original / white peach & elderflower / hibiscus / pomelo 

garnitures
Citron vert / citron jaune / orange /pamplemousse
Lime / lemon / orange / grapefruit
Concombre / baie genièvre / baie rose - Cucumber / juniper berry / pink
Thym / basilic / romarin - Thyme / basil / rosemary

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



Nos spritz
Our spritz

option champagne deutz brut	  + 8 €

APEROL SPRITZ	  14€
Aperol, Prosecco Ricadona & eau pétillante
Aperol, Ricadona Prosecco & sparkling water

campari spritz	 14€
Campari, Prosecco Ricadona & eau pétillante
Campari, Ricadona Prosecco & sparkling water

limencello SPRITZ	  14€
Limencello Ramo D’oro, Prosecco Ricadona & eau pétillante
Limencello, Ricadona Prosecco & sparkling water

SainT-GERMAIN SPRITZ	  15€
St-Germain, Prosecco Ricadona & eau pétillante
St-Germain, Ricadona Prosecco & sparkling water

Nos créations spritz 
Our spritz creation

caramel apple SPRITZ	  14 €
Vodka Grey Goose infusée vanille, jus de pomme, sirop de caramel, 
Martini prosecco & eau pétillante
Vanilla-infused Grey Goose vodka, apple juice, caramel syrup, Martini pro-
secco & sparkling water

purple SPRITZ	  12 €
Crème de violette, crème de cassis, crème de myrtille, 
Martini prosecco & eau pétillante
Violet liqueur, blackcurrant liqueur, blueberry liqueur, Martini prosecco & 
sparkling water

mandarine SPRITZ	 12 €
Liqueur de mandarine, Martini prosecco & eau pétillante
Mandarin liqueur, prosecco martini & sparkling water

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



mocktails
bitter spritz	 12 €
Martini Vibrante & Schweppes sélection tonic
Vibrant Martini & Schweppes Tonic Selection

palomita	 12 €
Fluère agave, sirop de fleur de sureau, citron vert  
& Schweppes sélection pomelo
Agave syrup, elderflower syrup, lime & Schweppes pomelo selection

amaretti sour	 12 €
Adriatico amaretto, citron jaune, sirop de sucre de canne & blanc d’œuf
Adriatico amaretto, lemon, cane sugar syrup & egg white

baby basil	 12 €
Fluère botanical, citron jaune & sirop de basilic
Fluère botanical, lemon & basil syrup

pink fizz 	 12 €
Fluère framboise, citron jaune, sirop sucre de canne 
& Schweppes sélection hibiscus
Raspberry, lemon, cane sugar syrup &  Schweppes hibiscus selection

spiced mule 	 14 €
Fluère épicé dark canne, citron vert & Schweppes sélection ginger beer
Spicy dark cane, lime & Schweppes ginger beer selection

mocktails chauds
hot mocktails

apple velvet	 12 €
Jus de pomme, sirop de miel, bâton de cannelle & étoile de badiane
Apple juice, honey syrup, cinnamon stick & star anise

hot caribbean	 12 €
Jus de banane, chocolat chaud, sirop de vanille, chantilly & poudre cacao
Banana juice, hot chocolate, vanilla syrup, whipped cream & cocoa powder

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



alcools
alcohols

apéritifs

Pastis des Alpes 45°	 2cl, 5 €
Martini ambratto, martini rubino	 4cl, 8 €
Suze, noilly pratt 	 6cl, 6 €
Porto Offley (Ruby, Blanc ou Tawny)	 4cl, 6 €
Aperol, Campari, Lillet (Rouge, Blanc ou Rosé)	 4cl, 6 €
Kir	 12cl, 8 €
Kir Royal	 12cl, 19 €

digestifs & liqueurs - 4cl

Jägermeister	 8 €
Eaux de vie (Framboise, Mirabelle, Poire Williams et Prune)	 8 €
Génépi à l’ancienne, Limoncello	 8 €
Amaretto Disaronno, Baileys, Chambord, grand marnier,  
Cointreau, get 27, Get 31, liqueur de mandarine	 9 €
Génépi Intense, Pimm’s	 10 €
Génépi noir, Chartreuse Jaune, Chartreuse Verte 	 12 € 
Chartreuse Jaune MOF, Italicus Bergamotto	 14 €

Cognac, calvados & armagnac - 4cl

abk6 VS	 12 €
Hennessy VS	 12 €
Armagnac Duc de Camilhac	 12 €
CHRISTIAN DROUIN VSOP 	 12 €
Hennessy XO	 52 €

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



alcools
alcohols

vodkas - 4cl

ketel one 	 12 € 
Fair Quinoa Vodka	 13 €
Grey Goose Original	 14 €
Grey Goose Poire	 15 €
Vodka Le Philtre organic	 16 €

tequila, mezcal & pisco - 4cl

mezcal amores verde, cazadOrEs blanco	 12 € 
Patron xo cafe	 14 €
Patron Silver 	 16 €
Patron anejo	 17 €	
mezcal casamigos, Patron Reposado	 19 €

whiskies & bourbon - 4cl

Jameson Premium, teeling, Bulleit (Bourbon ou Rye), Macallan amber 
WOODFORD RESERVE DOUBLE OAKED, Johnny Walker Black Label	 12 €
Blanton’s Original, Nikka from the barrel	 14 €
The Dalmore 12 ans	 15 €
Oban 14 ans	 18 €	
Sequoia Single Malt, Sequoia Tourbe Single Malt, Lagavulin 16 ans	 22 €
YAMAZAKI DISTILLERS RESERVE	 32 €

rhums - 4cl

3 RIVIERES CUVEE SPECIALE	 10 €
BACARDI CARTA BLANCA, BACARDI CARTA ORO, BACARDI SPICED, leblon cachaça 	12 €
BACARDI 8 - OCHO	 15 €
FLORE DE CANA 18 ANS, DICTADOR 20 ANS, FAIR XO BELIZE 	 16 € 
BACARDI FACUNDEO NEO, ZACAPA 23	 19 €
BACARDI FACUNDEO EXIMO	 22 €
SANTA TERRESA	 26 €
APPLETON 21	 38 €

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



champagne à la coupe
Champagne Deutz Brut Classique		  22 € 

Champagne Deutz Brut Rosé			   26 €

Prosecco Ricadona		  14 €

vins au verre
glass of wines

vins rosé

côte-de-provence	 Miraval 	 8 €

vins blancs

savoiE	 Apremont - Philippe Chapot 	 8 €

bourgogne	 Mâcon-Péronne – Domaine du Mont Épin 	 8 €

Côte-du-rhône	 Famille Perrin - Réserve - 2024 	 8 € 

vins rouge

savoiE	 Gamay - Domain G&G Bouvet - Le Vignoble	 8 € 

Côte-du-rhône	 Famille Perrin - Réserve - 2023 	 8 €

bourgogne	 Pinot Noir - Domaine de Rochebin, 2024 	 8 €

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



champagne

deutz brut classique 	 75 cl, 115 €	 150 cl, 230 €	 3OO cl, 950€

DEUTZ brut ROSé	 75 cl,145 €

DEUTZ BRUT amour	 75 cl, 445 €	 150 cl, 950€

RUINArd BLANC DE BLANCs 	 75 cl, 290 €

perrier jouët brut	 75 cl, 590 €

rosé
rosé wines

côtes-de-provence

provence	 Miraval	 75 cl, 59 €	 150 cl, 118 €	 300 cl, 300€

provence	 Miraval Muse 	 75 cl, 450 €	 150 cl, 880 €

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



vins blancs
white wines

bourgogne

MACON-PERONNE 	 Domaine du Mont Épin, 2021 	 62 € 

SAINT-VÉRAN 	 Domaine Bourdon, 2024	  65 €

CHABLIS 	 Domaine Jean-Marc Brocard, 2024 	 78 €

CHABLIS 	 Domaine Julien Brocard, 2022	  113 €

viré clesse 	 Domaine du Mont Épin, 2023	 73 €

languedoc

IGP du gard 	 Le Viognier, Paul Mas	  29 €

vallée de la loire

sauvignon blanc 	 Petit Bourgeois, Henri Bourgeois, 2024	  42 €

Sancerre blanc	  Gérard Fiou, 2023	  60 €

coteaux-du-layon 	 Or et Lumière, 2023	  49 €

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



vins blancs
white wines

savoie

apremont 	 Philippe Chapot 	 36 € 

rousette monterminod 	 Cellier des Chênes, G&G Bouvet	  62 €

chignin bergeron 	 Domaine de la Chancelière, 2024	  62 €

jacquères	 Cru Cruet, Cellier de la Baraterie, 2023 	 56 €

mondeuse blanche 	 Domaine Grisard, 2023	  87 €

étraire blanche 	 Domaine de la Chancelière, 2023 	 64 €

vallée du rhone

côtes-du-rhône	 Réserve, Famille Perrin, 2024 	 36 €

saint-joseph	 Delas 	 97 €

Saint-péray	 Le Mialan, Ferraton, 2023 	 83 €

Condrieu	 Delas, La Galopine, 2021 	 190 €

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



Vin ROUGE
RED WINE

BourgognE

PINOT NOIR 	 Domaine de Rochebin, 2024	  40 €

Pommard 	 Domaine Laboureau, 2022	  203 €

HAUTES-CôTES-De-NUITS 	 Domaine Faiveley, 2023	  110 €

LANGUEDOC

igp du gard	  Luxe, Calme & Volupté, 2021	  59 €

vallée de la loire

Saumur 	 Coq’licot, Cave Robert et Marcel, 2021 – Bio	 46 €

Saumur champigny	  Château de Targe, 2020	  64 €

bordeaux

Pessac léognan 	 Dada de Rouillac, 2019	  82 €

MéDOC	 Château L’Eden, 2016	  50 €

Saint Emilion grand cru 	 Château Fleur Ursuline, 2019	  69 €

Saint estèphe 	 Château de Calon Segur	  124 €

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



Vin ROUGE
RED WINE

vallée du rhône

saint-joseph 	 Maison Chapoutier, 2022	  97 €

saint-joseph 	 Les Alexandrins, 2022	  101 €

Vacqueyras	 Grande Garrigue, Alain Jaume, 2022	  67 €

châteauneuf-du-pape 	 Les Sinards, Famille Perrin, 2022	 147 €

côtes-du-rhÔne	 Samorens, Domaine Ferraton, 2023	 48 €

CÔTES-DU-RHôNE RéSERVE	  Famille Perrin, 2023	 37,5 cl, 22 €
		  75 cl, 36 €
		  150cl, 72 €

savoie

gamay	 Le Vignoble, Domaine G&B Bouvet	  42 €

Pinot noir	 Le Beau Chêne, Domaine G&B Bouvet 	 53 €

persan	 Domaine de Méjane, 2023 	 42 €

mondeuse  
saint-jean-de-la-porte 	 Cellier de la baraterie, 2022 	 64 €

persan	 Fougueux, Domaine Grisard 	 74 €

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



Bières bouteilles
bottled beers

brasserie mont-blanc blonde, génépi ou rousse 		  33 cl, 9 €

duvel 		  33 cl, 9 €

1664 blonde 00% 		  33 cl, 9€

Cidre Magners		  33 cl, 9€

BIÈRES PRESSION
draft beers 
supplément sirop - syrup supplement	 + 0,5 €
supplément picon- picon supplement		  + 1 €

CARLSBERG BLONDE 5% 	 25 cl, 6 €	 50 cl, 11 €

GRIMBERGEN BLONDE 6.7% 	 25 cl, 6 €	 50 cl, 11 €

GRIMBERGEN BLANCHE 6% 	 25 cl, 6 €	 50 cl, 11 €

PROPER JOB IPA 5.5%	 25 cl, 7 €	 50 cl, 12 €

pietra	 25 cl, 7 €	 50 cl, 12 €

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande



Boissons chaudes
hot beverages

cafés

ristretto, Expresso, Allongé, Noisette	  3,5 €
ristretto, espresso, lungo, noisette
Double Expresso	  7 €
Cappuccino, Café Crème, Latte	  8 €
café viennois	  7,5 €
Viennese coffee
Chocolat Chaud	  7 €
hot chocolate
chocolat chaud viennois	  9 €
Viennese hot chocolate

toppings

Crème Chantilly 	  0,50 €
Whipped cream 
Caramel, Chocolat au lait, Chocolat noir	  0,50 €
Caramel, Milk chocolate, Dark chocolate
Brownies, Marshmallows, Spéculoos	  0,50 €

laits végétaux

lait d’avoine, lait de soja, lait d’amande	 0,50 €
oat milk, soy milk, almond milk

thés & infusions	 6 €
palais des thés

Thé noir - black tea
Breakfast bio, Golden Darjeeling bio, Earl Grey fleurs bleues

Thé vert - green tea
Sencha Ariaki bio, Gingembre Agrumes, Menthe

Infusion
Verveine, L’Herboriste n°74, Rooibos bourbon

Net prices in euros, taxes and service included | The list of allergens is available on request



Softs

SODAS | 33cl 	 6 €
Coca-cola, Coca-cola Zéro, Limonade Alpic, Orangina, Redbull

SCHWEPPES PREMIUM MIXERS | 25cl	  6 €
Pomelo, hibiscus, white peach, ginger beer, ginger ale, tonic

jus de fruits | 25cl 	 9 €
Pomme reinette, abricot, pêche de vigne, poire, tomate
Reinette apple, apricot, vine peach, pear, tomato

EAUX MINÉRALES | 33cl 	 5 €  
Avec sirop - with syrup 	 +0,50 €
Evian ou Badoit

EAUX MINÉRALES | 75cl	  5 €
Bonneval plate ou pétillante
Still or sparkling Bonneval

EAUX MINÉRALES | 100cl 	  8 €
Badoit ou Evian

Prix nets en euros, taxes et service inclus | La liste des allergènes est disponible sur demande






