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LA BASTIDE

MENU ENFANT

[’entrée

Melon de Cavaillon, jambon cru du Ventoux
ou

Gaspacho de tomate Coeur de Boeuf, fraise, huile de basilic

Le plat

Pavé de truite de L’Isle-sur-la-Sorgue
ou
Volaille fermiere rotie

Garniture au choix :

Tagliolini au beurre, riz pilaf ou Iégumes du moment

L.e dessert

Coulant au chocolat Largo 70%, glace vanille
ou
Assiette de glaces et sorbets maison

55€

Nous vous remercions de nous faire part de toute intolérance ou allergie dés la prise de commande.
La liste des allergénes est disponible sur demande.
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise.
Prix nets en euros, taxes et service inclus
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LA BASTIDE

KIDS MENU

Starter
Cavaillon melon, Ventoux cured ham
or
"Tomato Gaspacho, strawberry, basil oil

Main Course

Trout fillet from [ Isle-sur-la-Sorgue
or

Roasted free-range chicken

Side dish of your choice:
Buttered tagliolini, pilaf rice, or seasonal vegetables

Dessert

Largo 70% chocolate lava cake, vanilla ice cream
or
Homemade ice creams and sorbets

55€

During the order, please let us know about any dietary requirements.
Allergens list is available upon request.
All our meats are French origin.
Net prices, taxes and service included.
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